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MOJIOKEHHUE
006 oOpraHM3alM{ ropsvero MUTaHus B Oyder - pa3AaTOUHOIH MyHHIUIAILHOTO
G10/IKETHOT0 00e00PA30BATENILHOIO YIPEHKICHHsI 0CHOBHAs 001meodpasoBaTebHast
mkoJa r.Amuvmoas MyHHIENaabHOro paiiona Mmmumoaiickuii paiion Peciry0mxu
BamkopTrocran

1. O6mue mo10KeHHs

3.1. TlonokeHue 06  OpraHM3auMu  TOPSHYEro  NHUTaHWA — OOydaromuxcs B
MyHHUIUIATBEHOM — OIO/DKETHOM — 00meo0pa3oBaTelbHOM — YYPEKICHHH — OCHOBHAs
obmeobpasosatenbHas wmkona r.MmmmGas MP  MmmmbGaiickuit padion Pb  (mamee —
Vupesxk ierne) paspaboTaHo Ha OCHOBE CJIEIYFOIMX HOPMATHBHBIX TOKYMEHTOB:

— Bakona Poccumiickoit ®emepammu No 273-®3 or 29 mekabps 2012 r. «O6
ob6paszosanuu B Poccuiickoit deneparun’;

—  @enepanbHoro 3akoHa «O  CaHHTAPHO-3IMIEMHONOTHYECKOM  OJ1aromoiydun
nacenerns» No52-®3 ot 30 mapra 1999 r.;

— 3akona Poccuiickoii ®enepanun «O 3aunmre mpas notrpedureneit» or 7 ¢espas
1992 r.;

— CanlluHa 2.4.5.2409-08 «CaHUTapHO-3IMIEMUONIOTHUECKHE TpeOOBaHHA K
OpraHW3alyy IUTaHHs 00ydJaloIuXcs B 00e00pa3oBaTebHbIX YIPEKIEHUSX, YIPEKICHUIX
HAYATLHOTO W CPEJHEro  Mpo()eCCHOHANBHOIO  00pasoBaHMs»  YTBEPKIECHHBIE
[10CTaHOBJIEHHEM TJIABHOTO TOCY/apCTBEHHOT0 Bpada Poccuiickoit @eneparuu ot 23.06.2008
r. Ne 45;

— «Ilonoxenus 00 oOOecHeYEHUH MHTaHHEM OOYYAIOIUXCS B MYyHHIUNATBHBIX
06TITe06pa30BATENBHBIX  YUPEKACHASIX MYHHULIHIAIBHOrO pakiona MmmmbGatickuit pation
PecryOnuki  Bamkoprocran» (YTBEpXKIEH IIOCTAaHOBJIEHMEM IJIaBbl aaMuHHCTpamuu MP
Wmumbatickuit paiior Pb ot 14.05.2015r. Ne 1666);

—  VYcraBoM YUpeXIeHUs.

1.2. OCHOBHBIMH 337a4aMH{ OpraHW3alUK IHUTAHUS OOydJalommXcs B YUpekIeHHH
SIBJISTFOTCSL:

= obecrieyeHre  OOY4YarONMXCS ~ IUTAHHEM, COOTBETCTBYIOIIMM  BO3PACTHBIM
(GU3HOTOrMYECKHM [OTPEOHOCTSIM B IHMINEBBIX BEIIECTBAX M JHEPIHHM, IIPHHIAIAM
DALHOHATBHOTO U COATAHCHPOBAHHOTO IIUTAHMUS;

— TrapaHTUPOBAaHHOE Ka4decTBO M 0€30NacHOCTh IUTaHMSA, MHIIEBBIX IIPOIYKTOB,
UCII0JIB3YEMBIX B IIPUTOTOBICHUH OO,

—  [pomnara/ia IPHHIAIIOB 37I0POBbs U MOJHOIEHHOTO TATAHKS;

— mpenynpexiaeHue (IpoQHIAKTHKA) cpead o0ydaromuXcss HHOEKIMOHHBIX K
HerHpEKIMOHHBIX 3a00JIeBaHUH, CBA3aHHBIX ¢ (PAKTOPOM HUTaHHS.

1.3. Hacrostiee [lonoxxeHue onpenenser:

— o0wmuye [PUHIMIBI OpPraHW3aldM TOpSYero MMTaHWs OOydaromuxcs B
YupexJIeHuH;

—  [OPSIOK OPraHU3al[iyi TOPSTYero MUTAHNS B Y UPEKICHUH.

2. OpraHu3anus ropsiaero MUTAHUs
2.1. Opranmsanus MHTAHUS OOYYAIOIIUXCS SBIAETCS OTAENBHBIM 00S3aTeNbHBIM
HAIPABJICHUEM JESTEIBHOCTH Y UPEKICHHUSL.




2.2.  Буфет-раздаточная осуществляет производственную деятельность в полном объеме 5 дней – с понедельника по пятницу включительно в режиме работы Учреждения. В случае проведения мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся      из здания образовательного учреждения, столовая осуществляет свою деятельность        по специальному графику, утвержденному директором школы.

2.3. В  соответствии с установленными требованиями СанПиНа (СП 2.4.5.2409-08) приказом директора Учреждения «Об организации горячего питания» создаются следующие условия: 
· обеспечение инвентарем;

· предусмотрена столовая комната, обставленная соответствующей мебелью;

· предусмотрены необходимые помещения для раздачи готовой продукции (буфет – раздаточная), оснащенные необходимым оборудованием, инвентарем;
· разработан и утвержден порядок питания обучающихся (режим работы буфета, продолжительность перемен для принятия пищи);
· осуществляется  бесплатное питание за счет бюджетных средств;
· распределены ответственные за обеды обучающихся по классам.

2.4. В Учреждении по приказу руководителя Учреждения назначается лицо, ответственное  за организацию  и проведение обеда, который ведет:

· учет посещаемости обучающихся; 
· контроль над   своевременным приемом пищи;
· контроль над санитарным состоянием столовых комнат.

2.5. Проверку качества пищи, соблюдение рецептуры и технологических режимов осуществляет контрольная бракеражная комиссия Учреждения.  Результаты проверки качества пищи ежедневно заносятся в «Бракеражный журнал». Пища готовится по заранее составленному    примерному двухнедельному меню Учреждения – заказчика, утвержденному территориальным управлением   Роспотребнадзора. 

2.6. Готовая продукция доставляется  в плотнозакрываемых термосах. Срок хранения горячих первых и вторых блюд в термосах не    должна превышать 3 часов (включая время транспортировки (СП 2.4.5.2409-08).
2.7. Порядок приема обедов обучающимися, устанавливается по приказу директора Учреждения.

2.8. Дежурные учителя и обучающиеся обеспечивают соблюдение режима посещения буфет-раздаточной, общественный порядок и содействуют работнику буфет-раздаточной в организации питания.

2.9. В компетенцию руководителя Учреждения и ответственного за организацию горячего питания Учреждения  в буфете – раздаточной входит: 

· контроль над соблюдением требований СанПиНа;
· контроль над прохождением медицинских профилактических осмотров работников и обучением персонала санитарному минимуму в соответствии с установленными сроками;
· обеспечение буфета достаточным количеством посуды, санитарно-гигиенических средств, ветоши, кухонного, разделочного оборудования и уборочного инвентаря;
2.10. Реализация продукции, не предусмотренной утвержденными перечнями и меню, не допускается.

2.11. Ответственность за функционированием школьного буфета в соответствии с требованиями санитарных правил и норм осуществляет руководитель Учреждения.

